Menu du 21 septembre au 2 octobre 2026

agpey

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
21 septembre 22 septembre 24 septembre 25 septembre
Concombre Salade Tarte a la tomate Roquette, Poire, Fromage
Couscous végétarien Roti Pate au thon Sauté de poulet
Compote ;;:.Q Haricots verts Fruit Pommes de terre
e Tarte aux pommes Fruit
~ Lundi Mardi Jeudi Vendredi
28 septembre. 29 septembre ler octobre | ~__ 2octobre o |
Tarte fine aux légumes Salade de lentilles Crudités { Bouillon de vermicelles
Sauté de boeuf Ratatouille Poisson Ro6ti de porc §
Pomme de vapeur Céréales Gratin de pates i Purée de carottes |
- FPgit ~ Fruit Pomme au four B ~ Créme au chocolat ;
Viandes et charcuteries :
Viandes : s s i :
: ] e  Les menus sont préparés a partir d’ingrédients bruts et de saison.
Viande bovine . N . . )
et it Becti i GRRalliae) /!\ Tous les plats salés et les patisseries sucrées sont faits maison.
£ ’w,r'”ﬁl / Les produits d’épicerie, les légumes et les fruits utilisés sont en majorité bio et locaux de « Manger BIO
Viandes et charcuteries : \vﬁ’_&ﬁ restauration ».
Volaille, Viande ovine, e  Les menus peuvent étre modifiés pour des raisons d’approvisionnement, des problémes techniques, ou pour
Viande de veau et de porc \ lutter contre le gaspillage alimentaire.
« EARL Pécout » (Chdteau-Chervix) ‘t% /‘f’%\ _é—%\ /‘\ e  Les plats servis sont susceptibles de contenir des allergenes.
&'i%:“:‘k.“'z \ 1;55;!/ \:‘.;‘;.35 / '15‘476 7/ Ces allergénes sont présentés dans un document affiché a la porte de la cantine.
— — o \""Nﬁf’g e  Parconséquent, lors de I'inscription de votre enfant, veuillez a indiquer les allergies pour la mise en place d’un
P.Al. (Projet d’Accueil Individualisé) si besoin.
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