Menu du ler septembre au 18 septembre 2026

,450 7ot

Mardi Jeudi Vendredi
1% septembre 3 septembre 4 septembre
Melon Tarte a I'oignon Salade
Bonne rentrée a tous ! Poulet Poisson Lasagne végétarienne
Pommes de terre Légumes rétis Compote x__{“o
Yaourt Péches ot
lundi Mardi Jeudi Vendredi
- 7 septembre 8 septembre 10 septembre 11 septembre B
Tagliatelles courgettes Tomates Salade de riz Salade de chévre
Cury de lentilles o Chipolatas Sauté de poulet Parmentier de poisson
et riz ((bm_f{'-‘ Semoule Légumes Fruit
Crumble - Créme vanille Raisins
Lundi Mardi Jeudi Vendredi
14 septembre , 15 septembre 17 septembre 18 septembre
Betteraves rouges : Carottes Tomates Salade composée
Pate bolognaise ‘ Poisson Risotto j Jambon
Fromage blanc Légumes Mousse au chocolat Q’n | Gratin de pommes de terre
‘ Gateau e Fruit
Viandes et charcuteries :
Viandes : e A b\\ Les menus sont préparés a partir d’ingrédients bruts et de saison.
Viande bovine ‘:;EE / Tous les plats salés et les patisseries sucrées sont faits maison.
« Ferme du Breuilh » (Janailhac) \'f"?i“'t"“"i‘. Les produits d’épicerie, les légumes et les fruits utilisés sont en majorité bio et locaux de « Manger BIO
Viandes et charcuteries : {esm”mtio" > cot difié q . " . t d bl techni
. VOIaiIIe, Viande OVine, ﬁ% %’-?\ /k\ /k ]uetSt::il’oll:]strpee]L;Vgeal’lsp(IE”;Zernaohnl]leenstgl(;:r €s ralsons d'approvisionnement, des pro emes techniques, ou pour
Vlan’de ge veauFt SEat Y .::.‘;‘,',‘;';.*." \ %T‘,E?;‘ / ﬁ;‘:gz / 'ﬁﬁ,@r] Les plats servis sont susceptibles de contenir des allergenes.
« EARL Pécout » (Chdteau-Chervix) - = \% \Fé"f'f"\'g Ces allergénes sont présentés dans un document affiché a la porte de la cantine.
Par conséquent, lors de I'inscription de votre enfant, veuillez a indiquer les allergies pour la mise en place d'un
P.A.l. (Projet d’Accueil Individualisé) si besoin.
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